Kurz Rezept — gepillte
Hippeurdllchen

Arbeitszeit: ea. 1,5 Stunden

Backzeit: jow. ca.. 5 wit

Kiilttzeit: jew. ca.. 2 win

Backtemperatus: 200°C Ober-/Unterhitz
Portion.: ca. 20 Rillchan

Zubereitung
At Tag vorler vorbereiten:
o Souts erwiiimen und dis Schokolods darin schuelzen. Zutaten fir dis Hippenmasse

o Gut vervillwen und diber Noch im Kiduschronk kalt werden lossen. -
Altaruatiy kou dis Sahus ouch wit Back-Kakoo und Vouillezucker aufgeschlagen werdan, wenn du ~ © 669 Eneif (2 Eigr)

Keito Zat hast, dis Sauie amVortag Vorzubereitan. o 669 Pudstzucker
o 669 Mell (Typ 405)
At wichstan Tag: o 669 Butter (ztlossen)
o Butter zerlossed, Puderzucker eiriiluren wnd dorin ouflisen. L
o Alles zusoumen wit, dew Eineif verviluren. Zutaten fir die Schoko Sakne
o Mokl untemiuron bis eine glatte Masss entstouda ist. ,
o 30 Minaton in Kildschyank zishen lassat. o 200g Saiue (wird. 30%)
o 609 Schokolads (gshackt)
o Joueiks 1 T1 Masst ouf Backpapiar soh il u inei Krels ousstraichen. 6 B Ay
o Hippen nachsinaudsr bei 200 Gradl Ober-/Unterhitze ouf wittlerarSchians int Backofa Alteatit: 211 Back-Kakao wid &g
aushacke. Voutillezucker
o Sobald der Roud brau wird did Hipe aus dem Ofen ehumei wnd soport i Forw, rollen, . .
o Konplett abkiile lassar. Zutoten fir die Dekoration
o Ftwos Puderzucker

o Salute aufscilagen und dis Réillchen damit fillen.
o Mit stwos Puderzucker bestiuben.

=> Du bist di- wnsicher bzgl. der vichtigen Techwik oder weif3t wicht genou it du dos

iekonns:? Do zige i O o is o e, s il T 100 10" "
fidest . weiver Howepoge AT R ST S UG
wtich bei Facsbook wnd Tustagromt. Ich freus mich
aufs eure Bilder, Trotet unserer kloinen Conmunity
bei, Facshook bei in der Grappe Swest Droauts -
Siifle Lockereien
Reretin Niftel 0160/5563 185 Oy Wi fucebook com/ groups/ 31677087 2750882
Homepage: 1 Findet weiters leckere Workshop Themten auf meiner

www.sweetdreamcakes.de
E-Mail:
kerstin@sweetdreamcakes.de

instagram:
kerstins.sweet.dream.cakes

() Facebook:
Kerstins Sweet Dream Cakes

Website.
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