Arbeitszeit: ea. 30 Mineten
Kiiulzeit (bei Schauntkiissen): ca. 30 Minston
Menge: ca. 4009 Marshmallow Flugh / ca.. 33 Kleiue Eisbecher

Zuberoitung

.J R, Kurz Rezept — Schaumkisse /

S Dreny

T Marshwmallow Fluff

Zucker, Siiup wnd Wosser auf 117 Grad eruitzen (Flugzucker).

Parallel (sobald der Sirup 110 Grod erveicht) Eiweif3 mit Salz, Weinsteinbackpulver, Zucker und

Vauilleextrakt auf mittlerer Stufe halb steif schlaged.
Sobald der Sirap 117 Grad ervaicht hat, diasen i einem diinnen Stral bel windriger Zutaten fir den Flugh
Gaschuindliokeit zu Eineif Masss einffispa lassan wud einsihan, (italionische Meringue)

Meringe Masse kalt scilagen (ke bis zu 15 Minute dougrn) bis sie Zinmertemperotue hat. o 1609 Zucker
o 1009 Glucosesirup (Reissirup / Koramelisirap)

Dib Masse i eineu Spritzbentel fiillen wnd in kloine Wogfelbechar spritzen. o 7ol Wosser
Disse etwo. 30 Minuten int Kiidschrank kaltstellen wnd don in temperiorte Schokolade tauchen o 1209 Eineif} (ca. 3 Eibr Grijfe L)
o 1PrseSalz
Die Mosse kau auch wiit zinumerwormer Buttor (ine Verdltnis 1:1) zu Buttercroms verarbeitet o /2 TL Weinsteinbackpulver (optional)
werde, o 159 Zucker
o 1TL Vouilleextrokt (optional)
Optional
o 33 Kleine Wafpelbecher
o Etwos Kuertiire (optional)
Teilt gex eure Bilder ouf Social Medio, mit dent
Hoshtag #kestinssweetdreomeakes wnd morkiort
“%mak"t:t | 0160/556318 wtich bei Facshook und Tustagrant. Lch freus wich
& nomesage: auleure Bilder. Trotat uisarr Kliket Contnuuity
www.sweetdreamcakes.de bei, Facebook bei i der Gruppe Swest Dreomts -
fs-tl;::a@ibl;weetdreamcakes.de Sl:iﬁ@ Leckereion
(nstagram: www.focebook .cont/ groups/ 31677687 270832
kerstins.sweet.dream.cakes Findet weiters leckere Workshop Themten auf meiner
() Facebook: Website.
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