— Kinder Riegel

Arbeitszeit: ea. 30 Minuton

Backzeit: ea. 20-25 win

Killtlzeit: 60 Minuton

Backtemperatur: 180°C Obar-/Usterhitzs oder 170°C Untluft
Portion: 24 Capeakes

Zuberoitung

Salute ot Vortag vorbereitan:
o 20 Kinder Ringel i site 5 Stiicke zerbrachn wnd 24 Endistiicke fi dis Doko zur eits lag. i _
o Din Schlagsaue eehitzen wud dis vestlichen Stiicke Kinder Risgel driv auison. Gut vomviron.  ZWEQEER i das Topping

widl iiber Nacit vollstdindig ouskiiltlen lossan (Kidscluouk). (aue Tag vorher vorbereiten)
o ' o 800wl Schlagsahne
At ndchston Tag: o 2 Kitda Rigel

o 24 Mugpin Formchen vorbereiton.

£ Kakao Pul
o 5Kitdrigel it i3 Stice orbcen (-5 i), Qo 4 i dis g sy, © - Pt

I@gM. w e b b .
o 3 gauz Kinderisgel und das eine iibrige Stiickchan schumelzen., Eeidon W dit M
o Backofen vorhaizen. o 3Eigelb
o 1TLVouille Extrakt
o Figelb it der Hailkts des Zuckers, Solz, Vanille wnd Wasser cromig aufischlagen bis dis Masse o 1509 Zucker
pust weif ist. o 1PriseSalz
o Auf wittlorer Stufe dann longsan dos O untersiilren. o 7oml Wosser, louori
o D geschumolzenen Kinderriogel unterriduen. o 150wl Ol
o Mell, Backpulver, Speisestiirke wnd Kakao sizben und zusantuei wit den gemoltlonsn Mandele ~ © 15 Kinder Rizgel
wd den Schokostrausele abwechselnd mit 2 EL Mileh nach und nach weterriduen., o 1509 Meil
o Fieiff mit dom rostlichen Zucker fust steif schlagan und weterheben. o 139 Speisestirks
o Jo nach Konsistonz evtl. don 3. EL Milch weterheben. o 99 Backpulier
o At bestau wit einew Eis-Portionisrer odar einem Spritzbetal den Teig gleichméipig in dis o 2L Kakao Pulier
(Muffin Foimchen vertedlen. o 609 gei. Maudel
o Jowels e Stiick Kinderriage in da Teig einsinket Lot (Nickt zu weit nach unt dricken).  © 1009 Schokostreusel
o Co. 20-75 Minutan backet. Kowplett abkilen lasser, o 2-3EL Milch
o 3 Eineip
o Dip Sahue direkt ous dem Kiillschrank aufscilogen wnd den Kakoo wit einriluen.
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