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P Kurz Rezept — Kinderriegel Muppins

¥

Arbeitszeit: ca. 25 Minatan

Backzeit: ca. 20-25 win

Kiiltlzeit: 60 Miuton

Backtemtperatur: 180°C Ober-/Usterhitzs oder 170°C Untluft
Portion: 24 Mapins

Zubergitung

o 24 Muffin Foirmchen vorbersiton. e e
o 10 Kitdlerriegel in seins 5 Stiicke zerbrechan (=50 Stiick). 48 Stiick davou fii die, Fillung (24x) Za,m,tm

wid dos Topping (24x) zur Seits legen.
o 5 qauze Kiudorviogel wnd din 2 ibrigen Stiickchai schunelzan. o 3Eigeh
o Backofut torheizan. o 1L Vauille Extrakt
o 150g Zucker
o Figelb wit dor Hallfte dos Zuckers, Salz, Vauill wid Wassee cromtg oufschlagen bis dis Mosse. 1 Pris Sakz
fost weip ist. o 7oul Wasstr, lounorat
o Aufwittlorer Stufe don longsan das Ol wetarsiiluron. o 150ml Ol
o Dis guschutolzanan Kinderriegel utorviln, o 15 Kider Risgel
Mokl Backpuler, Speisestirke wd Kokao siaben wud zusomumei wit dew gomalonen Mandehe ~ © 1209 el
e dow Schokostreuselt abvechselid it 2 EL Milch uack wd nach weteriluren, o 159 Speisestiirke
o i} i, dont rostliche Zucker st steifschlagen wd unterheben. o 99 Backpulier
o Jouach Konsistaz ortl, dow 3. EL Milch weterheber, o 2l Kakao Pulier
o 609 gem. Mondelie
o An st it inen, Eis-Portioniarr odor oinem Spritzboute don Teig ghickmipigindiy, ~ © 1009 Schekostrusl
M Fimclan vetailo. Jedes Fiimohen mainal 374 voll achen! o 2-3tl Mich
o Joneik e Stiick Kidoeriagel i o Toig einsinken lossa. (Nicke zu Weit nack weten dicken), ~ © 2 ENeB
o (Ca.20-75 Miustan backe.
o \Wow dis Muffis fortig sind, sofort joein Stick wittig aufdon Maffie logen Wakreud die
Moffins abidl, schunilzt dis Schokolade,
o Waiue di Schokolode weich geschuolzan ist, das Bleck kuez aufdis Avbeitshiiche Klopfor,  Tailt gers eure Bilder auf Sociol Medio. wit dem
Dot Vet dis Weicha Schokolade iber dan Mufie. Hosltag #kerstitssweatdronntcakes uid morkiart
Wich bei Facebook wud Tustagran. T freus nic
auf; ewre, Bilder., Trotet unserer Kleinen Community
bei, Facsbook bei in der Grappe Swest Dreauts -
Sife Lackereio
Konfakt: Wi Jocebook .comt/ groups/ 31677687 2750832
® omerager I Fidet: it lckere Workshop Thowen auf weier

www.sweetdreamcakes.de
E-Mail:
kersfin@sweetdreamcakes.de

instagram:
kerstins.sweet.dream.cakes

() Facebook:
Kerstins Sweef Dream Cakes

Websits.
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