Backzeit: ea. 40 win
Backtemperatur: 160°C Unluft (uf2 Ebeuai)
Portion.: eine Torte (9 24en)

Zubergitung

Ti it Forutdos Einei it Mandlblicechan bestreust,

tauschen).

o Sehue wit Sahneest wnd Vanillezucker staif schiagen.

o Frischo Evdbeeron oder andere, Friichte woschen, in Stiicke schngiden wnd it der Sahne

Vermtischan.

o (Lt clowt abgekiiuten unteren Boden (olue Mandeln) einen Tortenring legen. Die Erdboar-Sahue
auf; dem Bodew vertedlen. Den oberen Boden in 12 Stiicke sclueiden wnd draupfegen.
o Bis kurz vor dent Servioren im Kiiltbschrank lager. Dex Tortenring vorsichtig [bsen wnd die

Sahute am Raud glottstreichen.

Optional: Fiir eine frachtige Sahue:
o Boint Aufiscitlogen der Sahue den Vouillezucker weglassen.

Aus Mehl, Backpulver, Zucker, Vouillezucker, Eigelb wnd Butter eingu Ridhrteig horstellon.
Dent Toig wit bemehiton Hainden in 2 Springboraen (Zent) driicken.
Einei wit Zucker steif schlogen wnd ebeufdls in den 2 Formen (auf dent Teig) verteilen.

Bei 160 Grad (Untluft) ca. 40 Minuten backen (wach 25 Minuten evtl. dis beiden Schionen

o Marmelads in dis fortig geschlagens Sahus vou Houd einriilren.

Optional: Fir- eins Schoko-Sehue:
o Back-Kakan be; Aupschlagen i dis Sahen einidren

Kontakt:
Kerstin Nittel 0160/5563185

Homepage:
www.sweefdreamcakes.de
E-Mail:
kerstin@sweetdreamcakes.de

Instagram:
kerstins.sweet.dream.cakes

(@ Facebook:
Kerstins Sweetf Dream Cakes
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.. Kurz Rezept - Himmelstorte

Zutaten pir die Boden

1509 Mel (Typ 405)

1 TL Backpulyer

1009 Zucker

1 Pek Vanillezucker (3g)
5 Eigelbe (Gripe M)
1009 weichs Butter

Zutaten fiir den Belag

o 3 Eineif (Gripe M)
o 1909 Zucker
o 1009 Mandelbléittchen

Zutaten fir dis Fillung

400 wl Scidogsahue (wind. 30%)
2 Pek Vauillezucker (89)
2Pek Sahuefest (89)
Fiische Evdbeeran oder ondere Friichts
optional:
o 609 Marmelads oder
o 1TLBack-Kakao
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Teilt ger eure Bilder aufr Social Medio, wit dent
Hoslttag #kerstinssweetdroomcokes wnd morkiert
wich bei Facohook und Tnstagrant. Ich freue mich
aufs eure Bilder, Tretat unserer lednen Contmunity
bei Facebook bei in der Grappe Sweet Dreants -

S Leckereion

W acebook..cont/ groups/ 31677687 2720882
Fitdat weiters leckere Workshop Themen auf meiner
Wabsite.



